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® Vorrichtung zur Herstellung von Torten 

Bei der Herstellung von Torten kann auf einfache Weise 
und ohne daS mehrere Torten bod en benotigt warden, meh- 
rere Geschmacksrichtungen Rechnung getragen werden, 
indem ein Formteiler (3) Verwendung findet, der in den durch 
eine umlaufende Formwandung (1) begrenzten Forminnen- 
raum einsetzbar ist und diesen in mindestens zwei Bereiche 
(4a,4b.4c.4d) unterteilt. 
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Beschreibung 

Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zur Herstel- 
lung von Torten, innbesondere Sahnetorten oder der- 
gleichen. 

Bei der Herstellung von Torten, wie Sahnetorten etc, 
muB bisher der gesarnte Forminnenraum mit ein und 
derselben Tortenmasse gef ulk werden. Bei Verwendung 
lediglich eines Tortenbodens ist es daher nur mdglich, 
lediglich einer Geschmacksrichtung Rechnung zu tra- 
gen. Wenn mehreren Geschmacksrichtungen Rechnung 
getragen werden soil, muBten entsprechend viele Tor- 
ten hergestellt werden, was aber in vielen Haushalten 
uber den tatsachlichen Bedarf hinausgeht Eine Unter- 
teilung des Forminnenraums ist bisher noch nie ins Au- 
ge gefafit worden. Ohne geeignete Unterteilung des 
Forminnenraums wurden jedoch bei Verwendung un- 
terschiedlicher Tortenmassen diese in unerwunschter 
Weise ineinanderflieflen. 

Hiervon ausgehend ist es daher die Aufgabe der vor- 
liegenden Erfindung, die geschilderten Nachteile zu ver- 
meiden und eine Hilfsvorrichtung zu schaffen, die es 
erstmals ermoglicht, mehreren Geschmacksrichtungen 
Rechnung zu tragen, ohne daB hierfiir mehrere Torten- 
boden erforderiich waren. 

Die Losung dieser Aufgabe gelingt erfindungsgemaB 
durch einen in den durch eine umlaufende Formwan- 
dung begrenzten Forminnenraum einsetzbaren, den 
Forminnenraum in mindestens zwei Bereiche untertei- 
lenden Formteiler. 

Hiennit werden die obengenannten Schwierigkeiten 
unterbunden. Bei Verwendung des erfindungsgemaBen 
Formteilers ergeben sich oberhalb eines gemeinsamen 
Tortenbodens voneinander getrennte Forminnenraum - 
bereiche, die mit unterschiedlicher Tortenmasse gefullt 
werden konnen, ohne dafi dabei die Gefahr besteht, daB 
die unterschiediichen Tortenmassen in den Grenzberei- 
chen ineinanderflieBen wurden. Gleichzeitig ergibt der 
erfindungsgemaBe Formteiler eine sichtbare Begren- 
zung der einzelnen Forminnenraumbereiche, so daB die 
einzelnen Tortensorten auch beim Aufschneiden und 
Servieren leicht bestimmt werden konnen. Mit den er- 
findungsgemaBen Maflnahmen wird somit in vorteilhaf- 
ter Weise erstmals die Mdglichkeit geschaffen, ohne 
mehrere Torten herstellen zu mussen, mehreren Ge- 
schmacksrichtungen Rechnung tragen zu konnen. Dies 
bringt insbesondere fur KJeinhaushalte eine groBe Er- 
sparnis, ohne dabei die Sortenvielf alt einzuschranken. 

In vorteilhafter Weiterbildung der ubergeordneten 
MaBnahmen kann der Formteiler aus mindestens zwei 
Laschen bestehen, die kreuzformig ineinandersteckbar 
sind. Die Kxeuzform des Formteilers ergibt vier Scg- 
mentbereiche und ermoglicht dementsprechend vier 
verschiedene Geschmacksrichtungen. Gleichzeitig er- 
geben die genannten MaBnahmen eine einfache Zerleg- 
barkeit des erfindungsgemaBen Formteilers, so daB die- 
ser raumsparend aufbewahrt werden kann. Infolge der 
vorgesehenen Steckverbindung lassen sich die Laschen 
des Formteilers leicht und einfach in und auBer gegen- 
seitigen Eingriff bringen, was eine hoh Bedi nungs- 
fr undlichkeit gewahrleistet 

In weiterer zweckmaBiger Fortbildung der uberge- 
ordneten MaBnahmen kann der aus mindestens einer 
Lasche bestehende Formteiler mit wenigstens einer 
vorzugsweise verstellbaren Laschenverlangerung ver- 
sehen sein. Diese MaBnahmen ermdgiichen in vorteil- 
haft r Weise eine Anpassung des rfindungsgemaBen 
Formteilers an jede lichte Formweit und gewahrleisten 
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damit eine hohe Vielseitigkeit 

ZweckmaBig kann dabei die Laschenverlangerung 
mit der zugeordneten Lasche im Schiebeeingriff sein. 
Dies gewahrleistet eine stufenlose Einstellbarkeit. 
5 Weitere vorteilhafte Ausgestaltungen und zweckma- 
Bige Fortbildungen der ubergeordneten MaBnahmen 
sind in den restiichen Unteranspriichen angegeben. 
Nachstehend wird ein Ausfuhrungsbeispiel der Erfin- 
dung anhand einer schematischen Darstellung in der 
io Zeichnung naher eriautert 
In der Zeichnung zeigen: 

Fig. 1 eine Draufsicht auf eine Springform mit einge* 
legtem Formteiler, 
Fig. 2 eine Teilansicht des Formteilers mit auBer Ein- 

15 griff gebrachten Laschen, 

Fig. 3 eine Ansicht einer einzelnen, mit einer Laschen- 
verlangerung versehenen Lasche des Formteilers, 
Fig. 4 eine Stimansicht der Lasche und 
Fig. 5 eine Stimansicht der Laschenverlangerung. 

20 Die der Fig. 1 zugrundeiiegende Anordnung besteht 
aus einem auf einen kreisfdrmigen Tortenboden aufge- 
setzten, eine ringfdrmig umlaufende Formwandung bil- 
denden Tortenring 1, dessen Enden durch eine Ver- 
schluBeinrichtung 2 losbar aneinander befestigt sind. 

25 Der durch den umlaufenden Tortenring 1 nach auBen 
begrenzte Forminnenraum, der mit Tortenmasse ausge- 
gossen wird, ist durch einen kreuzformigen Formteiler 3 
in vier segmentformige Bereiche 4a, 4b t 4c und 4dunter- 
teiit Diese konnen mit unterschiediichen Tortenmassen 

30 ausgegossen werden. So kann beispielsweise der B - 
reich 4a zur Herstellung einer Kasesahnetorte mit einer 
Kasesahnemasse, der Bereich 4b zur Herstellung einer 
Schokosahnetorte mit Schokosahnemasse ausgegossen 
werden, usw. Mit ein und demselben Tortenboden kon- 

35 nen somit gleichzeitig vier verschiedene Torten herge- 
stellt werden. 

Der Formteiler 3 besteht aus zwei kreuzformig inein- 
andergesteckten Laschen 5, die an ihren Enden mit ver- 
schiebbar angeordneten Laschenverlangerungen 6 ver- 

40 sehen sind, so daB eine stufenlose Anpassung des Form- 
teilerdurchmessers an unterschiedliche Durchmesser 
des Forminnenraums mdglich ist Selbstverstandlich wa- 
re es auch denkbar, die Verlangerungen 6 durch 
SchnappverschluB, z.B. in Form von in Lochreihen ein- 

45 rastbaren Rastkopfen, losbar und stufenverstellbar an- 
einander festzulegen. 

Um die Laschen 5 schnell kreuzformig ineinander- 
stecken zu konnen, sind die Laschen 5, wie am besten 
aus Fig. 2 erkennbar ist, mit einander zugeordneten, von 

so unterschiediichen Randkanten ausgehend uber etwa die 
halbe Laschenhdhe sich erstreckenden Einsteckschlit- 
zen 7 versehen, deren lichte Weite etwa der Laschendik- 
ke entspricht Hierdurch werden die Laschen 5 automa- 
tisch stabilisiert. Dennoch ist es auf einfache Weise mdg- 

55 lich, die Laschen 5 nacheinander nach oben abzuziehen. 
Die Laschen 5 und die hier hiermit im Schiebeeingriff 
stehenden Laschenverlangerungen 6 besitzen zur Bil- 
dung einer gegenseitigen Langsfuhrung eine Langspro- 
Hlierung mit aneinander angepaBtem Querschnitt Im 

60 dargestellten Ausfuhrungsb ispiel sind die Laschen 5, 
wie Fig. 3 zeigt, mit einer rippenformig vorstehenden, 
im Bereich des Einsteckschlitzes 7 unterbrochenen Fuh- 
rungsleiste & versehen. Die Laschenverlangerungen 6 
sind mit einer der Fuhrungsleisje 8 zugeordneten, hier- 

65 mit in Eingriff bringbaren, durchgehenden FQhmngsrille 
9 versehen. 

Die Fuhrungsleiste 8 und die zugeordnete FQhrungs- 
rille 9 besitzen, wie am besten aus den Fig. 4 und 5 
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erkennbar ist, hinterschnittene Querschnitte, so dafl 
sich, wenn dieseTeile in gegenseitigen Eingriff gebracht 
sind, eine formschlussige, schwalbenschwanzartige 
Langsfurung mit gegenseitiger Langsverschiebbarkeit 
der Teile ergibt Die Fuhrungsleiste 8 wird durch eine 5 
Materialverdickung gebildet Zur Bildung der Fiih- 
rungsrille 9 ist eine Materialausbauchung vorgesehen. 

Im dargestellten AusfQhrungsbeispiel ist lediglich im 
Bereich des oberen Rands der Lasche 5 b2w. Laschen- 
verlangerung 6 eine Leisten-Rillenfuhrung vorgesehen. 10 
Im Bereich des unteren Rands ist die Lasche 5 mit einer 
angeformten Randklaue 10 versehen, in welche der ebe- 
ne untere Rand der Laschenverlangerung 6 eingreift 
Die lichte Weite der Randklaue 10 entspricht der Mate- 
rialdicke. Selbstverstandlich ware es auch denkbar, im 15 
Bereich des oberen und unteren Rands eine Randklaue 
vorzusehen. Ebenso ware es denkbar, uber der Laschen- 
hohe mehrere Leisten-Rillenfuhrungen vorzusehen. In 
jedem Falle sollten uber der Laschenhohe zwei Fuh- 
rungsmittel vorgesehen sein, urn eine zuverlassige ge- 20 
genseitige Anlage der gegeneinander verschiebbaren 
Teile zu gewahrieisten. 

Der Formteiler 3 bzw. dessen Teile, bestehen aus 
Kunststoff. Die Lasche nverlangerungen 6 konnen dabei 
als Abschnitte eines Extrusionsprodukts hergestellt 25 
werden. Die Laschen 5 konnen als Spritzgufiformlinge 
ausgebildet sein. Es ware aber auch denkbar, die La- 
schen 6 ebenfalls aus Abschnitten eines Extrusionspro- 
dukts herzustellen. In diesem Fall ware dann ein Bear- 
beitungsvorgang zum Einbringen der Einstecknuten 7 30 
erforderlich. 

Patentanspruche 

1. Vorrichtung zur Herstellung von Torten, insbe- 35 
sondere Sahnetorten, oder dergleichen, gekenn- 
zeichnet durch einen in den durch eine umlaufende 
Formwandung (1) begrenzten Forminnenraum ein- 
setzbaren, den Forminnenraum in mindestens zwei 
Bereiche (4a bis Ad) unterteilenden Formteiler (3). 40 

2. Vorrichtung nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB der Formteiler (3) mehrere, quer zu- 
einander verlaufend, losbar aneinander festlegbare 
Laschen (5) enthalt 

3. Vorrichtung nach Anspruch 2, dadurch gekenn- 45 
zeichnet, daB der Formteiler (3) mindestens zwei 
Laschen (5) enthalt, die einander kreuzend ineinan- 
dersteckbar sind 

4. Vorrichtung nach Anspruch 3, dadurch gekenn- 
zeichnet, dafl die kreuzformig ineinandersteckba- 50 
ren Laschen (5) mit einander zugeordne ten, von 
unterschiedlichen Randkanten ausgehend uber et- 
wa die halbe Laschenhohe sich erstreckenden Ein- 
steckschlitzen (7) mit der Laschendicke etwa ent- 
sprechender lichter Weite versehen sind 55 

5. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden 
Anspruche, dadurch gekennzeichnet, daB der aus 
mindestens einer Lasche (5) bestehende Formteiler 
(3) mit wenigstens einer vorzugsweise verstellba- 
ren Laschenverlangerung (6) versehen ist 60 

6. Vorrichtung nach Anspruch 5, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die einander kreuzend ineinander- 
steckbaren Laschen (5) im Bereich ihrer beiden En- 
den mit einer vorzugsweise verstellbaren Laschen- 
verlangerung (6) versehen sind « 

7. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden 
Anspruch 5 oder 6, dadurch g kennz ichnet, daB 
die Laschenverlangerung (6) mit der zugeordneten 



565 Al 

4 

Lasche (5) in Schiebeeingriff bringbar ist 

8. Vorrichtung nach Anspruch 7, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Laschenverlangerung (6) und die 
zugeordnete Lasche (5) eine Langsprofilierung zur 
Bildung einer Langsfuhrung aufweisen. 

9. Vorrichtung nach Anspruch 8, dadurch gekenn- 
zeichnet, daB die Langsfuhrung wenigstens eine 
hinterschnittene Fuhrungsrille (9) und wenigstens 
eine in dieser aufnehmbare, hinterschnittene Fuh- 
rungsleiste (8) aufweist 

10. Vorrichtung nach einem der vorhergehenden 
Anspruche 8 oder 9, dadurch gekennzeichnet, da3 
die Langsfuhrung wenigstens eine Randklaue (10) 
aufweist, deren lichte Weite der Materialdicke ent- 
spricht 

11. Vorrichtung nach Anspruch 10, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB zumindest die Lasche (5) im Be- 
reich ihres unteren Rands mit einer angeformten 
Randklaue (10) versehen ist und die Laschenverlan- 
gerung (6) einen ebenen unteren Rand aufweist 
12 Vorrichtung nach einem der vorhergehenden 
Anspruche, dadurch gekennzeichnet, dafl die Teile 
des Formteilers (3) (Laschen 5, Lasche nverlange- 
rungen 6) als Kunststoff- Extrusionsformlinge aus- 
gebildet sind 
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